WEIHNACHTEN UND SILVESTER
STEHEN VOR DER TUR!

Deshalb verrate ich heute meine Lieblingsrezepte zu meinen
WASSMANN Festtagstropfen
MORIZZ 2014 und CABERNET FRANC 2014.

Zu finden sind diese auch auf ungarisch im neu erschienenen
Buch von Edit Szabé mit dem Titel "Gyengébb? Nem!",

worin 26 Weinfrauen iiber Thr Leben erzihlen

und zu Thren Lieblingsweinen kochen.




MEINE REZEPTE,

NICHT NUR FUR DIE FESTTAGE!

Viele Zutaten , wie
Erdbeeren und Pfirsiche,
Zwieblen, Mohren und
Auberginen habe ich beim
Foto-shooting fiir’s Buch
ganz frisch in meinem
Bio-Garten geerntet.

ERDBEERSUPPE MIT
FRISCHKASEKUGELN

500 g Erdbeeren
30 g Zucker
200 g Frischkise
1 EL Rum
100 ml Sahne
200 ml WASSMANN
MORIZZ Rosé-Sekt
2 EL Minzeblitter
2 Zitronen / Limetten
1 Pfirsich

NUDELN
IN
ROTWEINGEMUSE

350 g Nudeln
100 g Kichererbsen
2 kleine Zuccini
1 Aubergine
2 Mohren
1 Zwiebel
1/41 WASSMANN
Cabernet Franc
1/2 Bund Petersilie
2 EL OL
2 Zehen Knoblauch
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/"/ DIE ZUBEREITUNG IST SCHNELL UND GEHT

GANZ EINFACH:

R
ERDBEERSUPPE: Sahne schlagen und kl‘nlen. Frischkise mit Staubzucker

verriihren. Halfte der Masse mit ' Kako féir‘be;l, alles kiihlen. Erdbeeren 4
Sehneiden. 100 ml WASSMANN MORIZZ-Sekt aufkochen, mit Zitronen- -
hmetten-Saft venml§chen und iiber. die Beeren gieBén, alles purieren und & v
' geln formen und in gekiihlte Suppenteller legen.c' #

ben, mit Mlnzblattern und Pfirsichspalten garni€ren.

NUDELN ml,t ROTWEINGEMUSE: Gemuse klelnschnelden, Kichererbsen
abgleﬁep‘ Zw1ebeln in Ol andiinsten, Gemiise dazugeben, Knoblauch
druberpressen, mit WASSMANN CABERNET FRANC abloschen, salzen,
pfeffern. 25 Minuten zugedeckt diinsten. Nudeln bissfest kochen und mit
Gemiise und Petersilie servieren.




WASSMANN ROSE-SEKT
MORIZZ 2014

schmeckt kostlich zu dieser
Erdbeersuppe. Seine Himbeer- und
Erdbeer-Aromen unterstreichen die
Frucht in der Suppe und sein feines
Prickeln schmiegt sich wundervoll

an die Kisenkugeln an. Ein

wahrlich festliches Erlebnis.

HIER GEHT’S ZUR BESTELLUNG
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Villany
(abernet Franc
2014

vassitann

WASSMANN
CABERNET FRANC 2014

begleitet das Nudelgericht wie ein
echter Gentleman: Galant und
tanzerisch trigt sein fruchtiger
Geschmack die Gemiisearomen auf
Hénden und sein schoner Korper
intensiviert dabei vollmundig alle

Geschmacksnuancen des Gerichts.

HIER GEHT’S ZUR BESTELLUNG



WIR DANKEN THNEN, DASS SIE UNS AUCH 2017
BEGLEITET HABEN UND WUNSCHEN IHNEN
GESEGNETE WEIHNACHTEN UND EIN
GLUCKLICHES NEUES JAHR!

IHRE BIOWINZER
SUSANN HANAUER
UND
RALF WASSMANN

A

+36-30-9117971



Wenn Sie diese E-Mail (an: {EMAIL}) nicht mehr empfangen mochten,

konnen Sie diese hier kostenlos abbestellen.
Wird diese Nachricht nicht richtig dargestellt, klicken Sie bitte hier.




